/AKEADANIE
D/ZIAEALNOSC
W POLSCE

@i \f?\

07\
SN .

\




JAK ZAFOZYC L OKAL GASTRONOMICZNY
- KROK PO KROKL

Jednym z najpopularniejszych rodzajow dziatalnosci
gospodarczych, na ktory decyduja sie mtodzi przedsiebiorcy,
sg lokale gastronomiczne.

Tzw. mata gastronomia jest jedna z dynamicznie]j
rozwijajacych sie branzy na rynku.

Gtownie w miastach, powstaja restauracje, bary, kawiarnie
CZy pizzerie.

Jakie sg jednak wymogi przy otwieraniu takiej dziatalnosci?

Dobry lokal, chwytliwa nazwa
i odpowiednia promocja to
podstawa, jesli chcesz, aby
Twoja dziatalnosc
gastronomiczna odniosta
sukces. A jak juz skusisz klienta
tadnym szyldem,
klimatycznym wnetrzem,
niska cena czy bonusami,

nie pozostaje nic innego jak
zaoferowacC mu obstuge, ustuge
i produkty najwyzszej jakosci.




START
FINANSOWY

Otworzenie matej gastronomii to spory wktad finansowy na start.

Musisz znalez¢ odpowiedni lokal, stosownie go wyposazy¢, zakupi¢ niezbedne
urzadzenia i sprzety gastronomiczne oraz produkty spozywcze. Wiadomo rowniez, ze
ustugi gastronomiczne tacza sie z biezacym zakupem towaru, musisz wiec posiadac
dodatkowe srodki, ktore bedziesz mogt wykorzystywac, zanim lokal zacznie przynosic
dochod. Na poczatku powinienes tez zainwestowaC w promocje oraz materiaty
reklamowe swojej firmy, bo jak wiadomo, klient potrzebuje wabika. Przy ustalaniu
planu finansowego warto jednak pamietac¢ o mozliwosciach zakupu sprzetu w leasingu
czy pozyczkach na start, zabezpieczanych srodkami unijnymi.




PROCLES ZAKEADANIA

Proces zaktadania dziatalnosci
gastronomicznej nie jest skomplikowany.
Musisz podja¢ nastepujace kroki:
e tradycyjna rejestracja firmy w CEIDG
(mozna online)
e zgtoszenie do Urzedu Skarbowego
e zgtoszenie do ZUS
e ztozenie wnioskow w Panstwowej
Inspekcji Sanitarno-Epidemiologicznej,
czyli w Sanepidzie. Zgtoszenie nalezy
wykona¢ minimum na dwa tygodnie
przed planowym terminem rozpoczecia

dziatalnosci.



WYMOGT SANIT ARNOHIGIENIC ZNE

Wymogi sanitarne dotyczace lokalu, pomieszczenia, w ktorym odbywa sie produkcja lub
obrot srodkami spozywczymi czy kontaktu z zywnoscia, reguluje ustawa z 25 sierpnia 2006
r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2006 nr 171, poz. 1225 ze zm., tekst jednolity:

Dz. U. 2010 nr 136, poz. 914) oraz ustawa z dnia 22 pazdziernika 2010 r. o zmianie ustawy o

paszach oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2010 nr 230, poz. 1511).
Ponad to, funkcjonuja dwa rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady, w ktorych
rOwniez znajdziesz informacje na temat okolicznoSci sanitarnohigienicznych -
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajace ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski
Urzad ds. Bezpieczehstwa ZywnoSci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosSci oraz rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr

852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.




WYMOGT SANIT ARNOHIGIENIC ZNE

Jesli Twoj lokal spetni wszystkie z wymogoéw zawartych w powyzszych
ustawach oraz rozporzadzeniach, nie musisz obawiac sie o pozytywna
decyzje powiatowe] jednostki Sanepidu. Jednakze wczeSniej warto
uzyska¢ pozytywna opinie dzialu Nadzoru Zapobiegawczego, ktora
dotyczy projektu zakladu. Twoj lokal nie moze bowiem stuzy¢ za “
miejsce zamieszkania lub noclegu, nie mozesz w nim prowadzic
innego rodzaju dziatalnoSci gospodarczej, a jego stan techniczny,
usytuowanie i warunki zwigzane z bezpieczenstwem pozarowym
musza  odpowiada¢ warunkom z rozporzadzenia Ministra
Infrastruktury z 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie \
(Dz. U. 2002 nr 75, poz. 690). Opiniowanie projektu nie jest

obowiazkowe, ale dzieki zgodzie Sanepidu tatwiej o zatwierdzenie

zakladu w czasie pozniejszym. Oprocz tego musisz przedtozy¢ wazng i
aktualng ksigzeczke sanepidowska, wtasna i osOb zatrudnionych, oraz
dopilnowag, aby kazdy z Twoich pracownikéw posiadal zaswiadczenia \

lekarskie o dopuszczeniu do pracy.




KOS ZTY Nie ponosisz absolutnie zadnych kosztéw
zwiazanych z zarejestrowaniem firmy.

REJ E ST RA CJI Wszystkie formalnosSci zatatwisz przez Internet

— wystarczy jeden wniosek.

Jezeli chcesz, mozesz tez zarejestrowac firme
w tradycyjny sposob, czyli w urzedzie.




e Stawka podatku CIT wynosi w Polsce 9% na preferencyjnych warunkach.

e Opodatkowanie na zasadach ogolnych
Przy dochodzie nizszym niz 85 528 zt - podatek to 17% dochodu
Przy dochodzie wyzszym od 85 528 zt - podatek to 32% dochodu

e Opodatkowanie podatkiem liniowym
jednolita stawka podatkowa - 19%

e Opodatkowanie ryczattem od przychodow

ewidencjonowanych
gdy roczny dochod dziatalnosci z zakresu swiadczenia ustug

gastronomicznych nie przekracza 250 tys. euro:

P D D AT Kl 8,5% w zakresie przychodow ze sprzedazy napojow o zawartosci powyzej 1,5
proc. alkoholu

3% objete sa wszystkie przychody z dziatalnos$ci gastronomicznych, z wyjatkiem
przychodow ze sprzedazy napojow o zawartosci powyzej 1,5 proc. alkoholu

e Opodatkowanie karta podatkowa
podatek ustalany jest wedtug statych miesiecznych sktadek pomniejszonych o
sktadke zdrowotna. Nie wymaga sie w tym przypadku prowadzenia KPiR.
Wybranie tej formy opodatkowania jest mozliwe wytacznie, gdy przedsiebiorca
nie prowadzi sprzedazy napojow o zawartosci alkoholu powyzej 1,5%.

e Sktadki ZUS przy umowie o prace przekraczaja 42% dochodu (19,48-22,14%
pracodawcy i 22,71% pracownika).



KRONCESJE
| PO/ZWOLENIA

"

Lokal gastronomiczny wigze sie ze sprzedaza alkoholu, a ta z kolei z odpowiednim zezwoleniem. Wymagania dotyczgce sprzedazy alkoholu
w miejscu publicznym, m.in. kto i kiedy moze sprzedawac alkohol, reguluje ustawa z dnia 26 pazdziernika 1982 r. o wychowaniu w trzezwosci
i przeciwdziataniu alkoholizmowi (tekst jednolity: Dz. U. 2012, poz. 1356). Zezwolenie na sprzedaz alkoholu wydaje wojt, burmistrz lub
prezydent miasta w gminie, w ktorej przedsiebiorca chce prowadzi¢ swojag dziatalnos¢ i w ktérej znajduje sie lokal. Oprocz koncesji na sprzedaz
alkoholu, musisz podpisa¢ umowe licencyjng z organizacjami zbiorowego zarzadzania prawami autorskimi i pokrewnymi oraz wniesc
odpowiednig optate. Bez nich, nie mozesz w swoim lokalu publicznie odtwarza¢ muzyki z ptyt, kaset i innych noSnikoéw oraz z radia czy
telewizji. Podobnie jest z publicznym odtwarzaniem filmow. Jest to regulowane przez ustawe o prawie autorskim i zwigzane z ochrona praw
autorskich tworcow (Dz. U. 2006 nr 90, poz. 631 ze zm., Dz. U. 2007 nr 99, poz. 662, Dz. U. 2007 nr 181, poz. 1293 oraz Dz. U. 2010 nr 152, poz. 1016).
W Polsce, zbiorowym zarzagdzaniem prawami autorskimi i pokrewnymi zajmuje sie m.in. reprezentujace twoércoOw Stowarzyszenie Autorow
(ZAIKS), Zwiazek Producentéw Audio Video (ZPAV) oraz Zwiazek Artystow Wykonawcow (Stoart).



System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (Hazard
Analysis and Critical Control Points). Narzedzie, ktore stuzy
H /A\ C C P zarzadzaniu bezpieczenstwem zywnosci, okreslaniu zagrozen oraz
wskazywaniu metod ich eliminacji, podczas produkcji i dystrybucji
Zywnosci. Zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci jest
bowiem wymagane w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2006 nr 171, poz. 1225),
w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 178/2002
z dnia 28 stycznia 2002 r., ustalajacym ogdlne zasady i wymagania
prawa zywnosciowego i ustanawiajacym procedury w sprawie
bezpieczenstwa zywnosciowego oraz w Rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady Nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny sSrodkoéw spozywczych.




Po pierwsze warto przemyslec¢, kto bedzie klientem nasze]
/\/\ /A\ R I< E T | N G restauracji - beda to osoby prywatne czy bedzie to miejsce do
spotkan biznesowych? Nastepnie nalezy ocenic¢ sytuacje na

rynku, konkurencje i bliskosc¢ firm znajdujacych sie wokot

naszego punktu gastronomicznego.

Aby zaplanowac skuteczng strategie marketingowa, nalezy

odpowiedziec¢ sobie na podstawowe pytania:

e DO KOGO KIFRUJE SWOJA OFFRTE?
e JAKIE CFLE CHCE OSIAGNAC?
e CO NMNE WYROZNIA NA TLE INNYCH FIRM?

' o W C/ZYMMOJA FIRMA JEST NAILEPSZA?
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https://greece.trade.gov.pl/pl/
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